Arbeitszeugnisse

VON

ALEXANDER PREUSS



OBERHOLZER
ONLINE MARKETING GMBH

SENTIMATTSTRASSE 6
4003 LUZERN

ARBEITSZEUGNIS ALEXANDER PREUSS

Alexander Preuss hat vom 17. Mai bis 30. November 2016 als
eCommerce Trainee bei uns gearbeitet.

WIr sind eine junge Online Marketing Agentur mit Sitz in Luzem. Unseren Kunden verhelfen
wir hauptsachlich mit Inbound- und Content Marketing- Strategien, ihre Ziele zu erreichen.
Alexander Preuss hat sich wahrend seinem sechsmonatigem Praktikum um unseren Online
Shop Cantina 1313 gekiimmert.

Folgende Tatigkeiten gehorten in das Aufgabengebiet Alexander Preuss

- Betriebswirtschaftlicher Unterhalt unseres Online Shops

- Scouting nach neuen Shop Produkten

- Fotografieren und Nachbearbeitung von Produkten

- Texten von Produkten und Angeboten

- Fihrung des Lagers mit Inventur

- Erstellen und Lancierung von verkaufsfordernden Massnahmen
- Mitarbeit bei Shop-Projekten

Alexander Preuss hat den Quereinstieg in die digitale Welt zur vollen Zufriedenheit vollzogen,
Dabei war er stets interessiert und neugierig. Wir haben ihn als engagierten, pflichtbewussten
und interessierten Menschen kennengelernt mit einem hohen Mass an Flexibilitat und
Eigerwerantwortung,

Den Umgang mit, fiihr ihn neuen Tools und Software, hat er bereits nach kurzer Zeit verstanden
und nach unseren Vorstellungen eingesetzt. Die Freude an Lebensmittel haben wir standig
gesplirt wie auch seine ausserst wertvolle Kompetenz im Bezug auf die Zusammensetzung,

die Lagerung und die Herstellungsprozesse verschiedener Produkte bei uns im Shop.

Beim Scouting nach neuen Produkten hat Alexander Preuss einen sicheren Riecher bewiesen.

Das Trainee endete wie vereinbart am 30. November 2016, Wir kénnen Alexander Preuss

warmstens weiterempfehlen und wiinschen an dieser Stelle alles Gute und viel Erfolg
auf dem weiteren Weg.

Klaus Oberholzer
Luzemn, 30. November 2016

(Inhaber Oberholzer Online Marketing)



ETAVOLAGO

Arbeitszeugnis

Von ganzem Herzen Gastgeber — zu Wasser und zu Land

Gegrundet als Tochter der Schifffahrtsgesellschaft des Vierwaldstattersees (SGV) verwohnt
Tavolago Gaste auf 19 Dampf- und Motorschiffen sowie in zehn Betrieben an Land.

Freundlich und motiviert, mit Berufsstolz, Herzblut und Liebe fiir's Detail begeistert das Team unse-
re Gaste zu Wasser, zu Land oder beim Catering. Unsere Maxime fiir nachhaltigen Erfolg: Wir er-
bringen erstklassige Leistungen.

Als Arbeitgeber ist Tavolago Vorbild: Wir halten, was wir versprechen und setzen um, was wir in
Aussicht stellen. Wir fordern und wir fordern und beteiligen unsere Mitarbeitenden am Erfolg. Fir
Sie! Damit Ihre Erwartungen immer wieder ibertroffen werden.

Das Restaurant bietet Platz flir 125 Personen und gliedert sich in verschiedene Bereiche — die
unkomplizierte «Beiz», die «Pergola» im Alpenchic, das exklusive «Stibli», die Bar-Lounge und bei
schonem Wetter verwohnen wir unsere Gaste auch auf der Terrasse. Ein riesiger Spielplatz mit einer
Liliputbahn und 25 Hotelzimmer gehoren ebenfalls dazu: Das ist die Charnsmatt in Rothenburg.

Herr Alexander Preuss, geboren am 25. September 1984, aus Wertheim DE, war vom 1. Marz
2015 bis zum 31. Dezember 2015 fiir uns als Kiichenchef in der Charnsmatt tatig.

In seiner Funktion ibernahm er im Wesentlichen folgende Aufgaben:

. Entwicklung und Aufbau des Foodkonzeptes in der Charnsmatt

. Fuhrung der Koche, Hilfskoche und Officemitarbeiter

. Gewahrleistung eines reibungslosen a la carte- und Bankett-Service
. Bewirtschaftung des Lagers inkl. Inventuren

. Kalkulation im Bereich Kiiche und Vorkontieren der Rechnungen

. Bestellwesen, Wareneinkauf und Warenwirtschaft

. Kreieren, Dokumentieren, Rezeptieren neuer Meniis

. Uberwachung und Einhaltung des Standards nach HACCP-Richtlinie und
ISO Norm 14001/9001

Wir kannten und schatzten ihn als sehr zuverlassigen, tiichtigen und verantwortungsbewussten
Mitarbeiter, welcher mit einem hohen Mass an unternehmerischem Denken iiberdurchschnittliche
Arbeitseinsatze leistete. Unter Zeitdruck blieb er stets ruhig, behielt die Ubersicht und meisterte so
auch hektische Situationen gekonnt. Herr Preuss verfugt iiber ein fundiertes Fachwissen, welches
uber seinen eigentlichen Tatigkeitsbereich hinausging und fir unseren Betrieb von grossem Nutzen
war. Aufgrund seiner guten Auffassungsgabe und seiner Einsatzbereitschaft war er in der Lage, sei-
ne Aufgaben in qualitativer und quantitativer Hinsicht und effizienter Arbeitstechnik gut, sowie
ziel- und termingerecht zu erfiillen. Herr Preuss war liber die gesamte Anstellungszeit eine wichtige
Stutze in unserem Betrieb, denn er ilbernahm zusatzliche Arbeiten und war schnell in neue Gebiete
eingearbeitet.

Tel +41 41 367 61 61 | Fax +41 41 357 61 60 | info@tavolago.ch | www tavolago.ch

a Tavolago AG | Werflestrasse 5 | Postfach | CH-8002 Luzemn
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LTAVOLAGO

Sein Verhalten gegeniiber Gasten, Vorgesetzten und Mitarbeitern war jederzeit sehr zuvorkom-
mend, iberaus hoflich und korrekt. Besonders geschatzt wurden seine Freundlichkeit, seine ruhige
und souverane Art und seine Gewissenhaftigkeit. Hervorheben mochten wir sein Pflichtbewusst-
sein, seine Loyalitat, seine Flexibilitat und seine Kreativitat. Wir waren mit Herr Preuss in jeder Hin-
sicht und zu jeder Zeit ausserordentlich zufrieden und bedanken uns an dieser Stelle fiir die wert-
volle Zusammenarbeit.

Herr Preuss verlisst uns auf eigenen Wunsch, was wir sehr bedauern. Unser Unternehmen steht
ihm jederzeit wieder offen. Wir wiinschen ihm fiir sein zukinftiges Berufs- und Privatieben weiter-
hin viel Erfolg und alles Gute.

Luzern, 31. Dezember 2015

Tavolago AG
Gastronomie zu Wasser & Land

Lefter Gastronomie zu Land Betriebsleiter Charnsmatt

Tavolago AG - Gastronomie zu Wasser & Land
Werflastrasse 5, Postfach, 6002 Luzem

Tedafon +41 (0)41 367 61 61, Fax +41 (0)41 367 61 60
infotavolago ch, www tavolago ch



KANTON
LUZERN
Juswe- und Sichermeitsdeporiement

Die Wirtepriufungskommission
des Kantons Luzern

bescheinigt hiermit, dass

Alexander Armin Preuss

Deutschland

gemdss den Bestimmungen der Verordnung zum Gastgewerbegesetz vom
30. Januar 1998 die mindliche und schriftliche

Prifung zur Fihrung eines gastgewerblichen
Betriebes

bestanden hat.

Lluzern, 11, Méarz 2015 — y

{ ‘%’Z/wf//
Dr. iur. Peter Emmenegger
Der Prasident



Wirtepriifungskommission
Hallwilerweg §

Postfach

6002 Luzemn

Telefon 041248 84 84

Telefax 041248 84 90

agp@lu.ch

www.ggp.lu.ch Herr
Alexander Armin Preuss
Geissmattstrasse 58
6004 Luzern

Luzern, 20. Marz 2015

Wirtepriifung: Notenblatt

Prifungsdatum:  09./11. Mérz 2015

Facher: Experte:

1. Gastgewerbegesetzgebung inkl. Gliicksspiel

und Automaten Wiprachtiger Peter

2. Lebensmittelgesetzgebung und Hygiene Holtschi Beat

3. Suchtpravention inkl. Alkoholgesetzgebung Willmann Herbert

4. Arbeits- und Auslanderrecht Zimmermann Dagmar

5. Sozialversicherungsrecht Steinacher Patrizia

6. Brandschutz von Felten Corrado

Prifungsergebnis:

Wirtepriifung bestanden.

Freundliche Griisse

!

Note:

5.5

5.5
5.5




LTAVOLAGO

Arbeitszeugnis

Die Tavolago AG ist eine Tochter der Schifffahrtsgeselischaft des Vierwaldstattersees und fir die ge-
samte Gastronomie auf der SGV-Schiffsflotte zustandig. Aber auch an Land sind wir fur ein

breites gastronomisches Angebot in unterschiedlichen Betrieben verantwortlich. Dazu gehoren das
Hotel & Restaurant STERN, das LUZ Seebistro sowie 2 weitere Bistros am Vierwaldstattersee. Wir sind
exklusiver Gastronomiepartner der Messe Luzern und des Regionalen Eiszentrums und

verpflegen die Studenten der Hochschule fiir Soziale Arbeit. Weiter fihren wir Tavola Catering und
organisieren das Lozarner Oktoberfest. Seit kurzem ist ein neuer Betrieb mit im Boot: Das Hotel und
Restaurant Charnsmatt in Rothenburg,

Der Stern Luzern, mitten in der Altstadt, ist jung. Frisch. Poliert. Mit frischen Zimmern und einer neu-
klassischen Beiz, einem anspruchsvoll nonchalanten Restaurant, in dem mit Vorliebe auch Einhei-
mische einkehren. Die originellen Gerichte auf der Stern-Karte sind hausgemacht —und wo immer
moglich mit Produkten aus der Region. Die Bar des Stern ist kiein, aber fein. Und im Sommer ladt das
wunderbare After-Work-Terrasschen zum Verweilen ein.

Herr Alexander Preuss, geboren am 25. September 1984, aus Wertheim - Deutschland, war vom
1. Marz 2012 bis zum 31. Dezember 2014 fur uns als Kuchenchef im Stern Luzern tatig.

In seiner Funktion Ubernahm er im Wesentlichen folgende Aufgaben:

. Entwickiung und Aufbau des Foodkonzeptes im Stern
. Fuhrung der Koche, Hilfskoche und Officemitarbeiter

. Cewahrleistung eines reibungslosen a |a carte- und Banketl-Service
. Bewirtschaftung des Lagers inkl. Inventuren

. Kalkulation im Bereich Kuche und Vorkontieren der Rechnungen

. Bestellwesen, Wareneinkauf und Warenwirtschaft

. Kreieren, Dokumentieren, Rezeptieren neuer Menis

. Uberwachung und Einhaltung des Standards nach HACCP-Richtlinie und 1SO Norm 14001/9001

Herr Preuss zeichnete sich durch Eigeninitiative, Leistungsbereitschaft sowie einem jederzeit vorbildlichen
Arbeitseinsatz aus. Unter Zeitdruck blieb er stets ruhig, behielt die Ubersicht und meisterte so auch hekti-
sche Situationen gekonnt. Aufgrund seiner umfangreichen und besonders fundierten Fachkenntnisse war
er ein echter Leistungstrager in unserem Unternehmen, Herr Preuss zeichnete sich durch Flexibilitat aus,
begegnete Neuerungen stets positiv und war in zusatzlichen Aufgaben immer rasch eingearbeitet. Als
Keyplayer trug er durch seine wertvolle Mitarbeit massgeblich zum Erfolg unserer Unternehmung bei.

Besonders hervorheben mochten wir die Motivation von Herr Preuss, stetige Topleistung zu erbringen.
Er war bei seinen Vorgesetzten und Kollegen gleichermassen geschatzt und beliebt. Herr Preuss hatte
sehr hohe Anspriiche an sich und sein Team, wodurch er auch ein unerbittlicher Einsatz wahrend der
Eroffnungsphase leistete.

Tavolago AG - Gastonomee 2u Wasser & Land
Wehestrasse 5, Postach, 6002 Luzem

Telofon 41 (0)41 367 61 61 Fax «41 (D)1 267 61 60
ndodjtavongo

ch, www tavolago oh



ETAVOLAGO

Herr Preuss verlasst uns auf eigenen Wunsch, was wir sehr bedauern. Unser Unternehmen steht ihm
jederzeit wieder offen. Wir wunschen ihm fur sein zukinftiges Berufs- und Privatieben weiterhin vie!
Erfolg und alles Gute.

Luzern, 31. Dezember 2014

Tavolago AG
Gast mie zu Wasser & Land

| == —2—
. = i

Fredy Wagner Olvier Jaeggi
Geschaftsfuhrer Betriebsleiter Stern Luzern

Tovolsgo AG - Ga 2u Wasser & Lang
Wertiastrasse 5 Posftach, 6002 Luzem

Telwfon +41 (0M1 367 61 61, Fax +41 (0)1 367 61 60
wo@tavolago ch, www tavolago ch




THE HOTEL

ZEUGNIS

Herr Alexander Preuss, geboren am 25.09.1984, heimatberechtigt in Deutschland,
war vom 01.11.2009 bis 29.02.2012 in unserem Designhotel THE HOTEL im Restaurant BAM BOU
als

Chef de Partie

Tatig.

The Hotel ist ein exklusives Deluxe Boutique Hotel mit 30 Studios und Suiten an einzigartiger
Parkaniage, im Herzen der Stadt, designed by Jean Nouvel Paris. Das Restaurant Bam Bou -
Luzern’s most stylish Restaurant ist ein aufregendes Zusammenspiel von asiatischer und
franzésischer Kiiche ,East meets West".

Wir lernten Herrn Preuss als sehr zuverlassigen, vorbildlichen und interessierten Mitarbeiter kennen,
der sich den Aufgaben mit Einsatzfreude und Motivation widmete. Seine Punktlichkeit sowie seine
sehr selbststandige und konzentrierte Arbeitsweise Gbertraffen stets unsere Qualitatsanspriche. Mit
seiner Arbeitsleistung waren wir ausserordentlich zufrieden.

Er verfugt Uber ausgezeichnete Fachkenntnisse, die er stets erweiterte. Des Weiteren zeichnete sich
Herr Preuss durch seine ausserste Korrektheit, sein gutes Arbeitstempo und seine absolute Loyalitat
aus. Herr Preuss war sehr belastbar und behielt auch in Stresssituationen die Ruhe. Aufgrund seines
sehr gepflegten Auftretens und seiner teamorientierten und hilfsbereiten Art wurde er von seinen
Vorgesetzten, Kollegen und unseren internationalen Gasten gleichermassen sehr geschatzt.

Besonders hervorheben mochten wir sein gutes Auffassungsvermégen, sein kundenorientiertes
Arbeiten und seine grosse Arbeitsbereitschaft, was uns erlaubte, ihn auf allen Positionen in der Kuche
einzusetzen. Er hatte zudem gute Ideen, gab nitzliche Anregungen und hatte ein organisatorisches
Flair Mit dem Arbeitsmaterial ging er sorgfaltig um und sein Arbeitsplatz ist sauber und in Ordnung.

Herr Preuss verlasst uns auf eigenen Wunsch, um eine neue Herausforderung anzutreten. Wir
mochten die Gelegenheit nutzen und Herm Preuss fur den engagierten Einsatz danken und winschen
ihm fur die Zukunft alles Gute. Unser Haus steht im jederzeit offen.

Luzern, 22.02.2012

THE HOTEL LUZERN

T Wenger ngenegger
Leiteri an Resources AFneral Manager



Letter of Recommendation

THE HOTEL is an exclusive Deluxe Boutique Hotel with 27 studios, suites and
penthouse uniquely placed in the heart of the city. Designed by award winning
architect Jean Nouvel, Paris. The Restaurant Bam Bou - Luzern’s most stylish
restaurant with an exciting fusion of Asiatic-French Cuisine “East meets West".

Chef de Partie

I would like to offer this letter of recommendation for Alexander Preuss, who has
worked for me for two years.

Herr Preuss first came to my kitchen as a Chef de Partie. Demonstrating an
incredible initiative and a strong dedication to his culinary passion, he moved
qulckly through the ranks and has successfully trained on:

Tandoori / Wok Station

Garde Manger

Patisserie

Saucier / Entremetier

Sushi Program

Alexander has proven to his teammates, as well as the entire staff, to be
dependable, constantly hard working and consistently motivated with all tasks
that are assigned to him. He has also become a valuable asset to my culinary
team.

During the absence of my Sous Chef for reasons such as military duty and
holidays, I chose Alexander as my acting Sous Chef and gave him full
responsibilities. And not only was he more than capable, he also exceeded my
expectations with his knowledge, loyalty, creativity and professionalism. If given
an opportunity, Alexander has the potential to become a strong leader and a
great chef.

I highly recommend Herr Alexander Preuss to any endeavor that he seeks
professionally.

Respectfully, : /\ D
z‘AJ{ A

Ted Espiritu

Executive Chef

Bam Bou Restaurant

The Hotel

Sempacherstrasse 14

6002 Luzern, Switzerland

Mobile: +41. 79. 559. 66. 55

info@the-hotel.ch, www.the-hotel.ch

espiritu.ted@gmail.com
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Arbeitszeugnis

von

Herrn Alexander Preuss
Geb. 25.09.1984 in Wertheim
war vom 01. Januar 2009 - 31. Oktober 2009
als

Kiichenchef 100%

In der Eroffnugsphase hier im Gasthaus Grafenort beschaftigt.

Gasthaus Grafenort im Engelbergertal
Nach langen Renovierungsarbeiten dffnete das Gasthaus unter neuem Pachter
mit einen jungen spritzigen Team am 03. Januar wieder seine Tr.
Mit traditionellen & inovativen Forellenspezialitdten begeistern wir seit dem ersten Tag unsere Gaste...

Als kreativer, fleissiger Fachmann war uns Herr Preuss wahrend der Eroffnungsphase unseres Hauses
gine sehr grosse Hilfe. Nicht nur in der Planungsphase, auch in der hektischen Erdffnungszeit waren wir
immer begeistert von seinem grossen Engagement und seiner Einsatzbereitschaft.

Mit seiner Leidenschaft zum Kochberuf und seiner Liebe zum Detail, war es ihm ein leichtes seine
Mannschatt in der Kiiche zu motivieren und sie auch in Zeiten grosster Belastung sicher zufuhren.

Seine Aufgaben erledigte er zu unserer volisten Zufriedenheit.

Mit seiner Art zu Kochen begeisterte er sowohl im Mittagsgeschaft unsere Gaste in der Beiz mit
einfachen, aber abwechslungsreichen, sauber prasentierten Speisen. Am Abend in unserem Restaurant
lockte er genussfreudige Gaste mit seinen innovativen Forellengerichten an. Auch bei Banketten sorgte
er stets fiir einen reibungslosen Ablauf und deren individuellen Mentiplanung.

Es hat mir und dem ganzen Team sehr viel Freude bereitet mit einem so jungen, kreativen,
teamorientierten Kiichenchef zusammen zuarbeiten. Er war fir mich ein sehr wichtiger Eckpfeiler in
diesem Projekt der Neuerdffnung.

Herr Preuss war als Kiichenchef in der Erdffnungsphase gedacht. Seinen Nachfolger hat er sicher
eingearbeitet. Nun mdchte sich Herr Preuss nach einer neuen Herausforderung umschauen, was wir
sehr bedauem.

Wir wiinschen |hm auf dem weiteren Beruf- und Lebensweg nur das Beste und viel Erfolg.

FHeveraFaesoo Grafenort , 5. August 2009

Emall: info@gasthavs-grafenort.ch
Gasthaus
Grafenort

Gasthaus Grafenort, 6388 Grafenort, info@qasthaus-grafenori.ch Tel. 0416396090 Fax 04163960 99 echt erfischend
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Herrn

Alexander Preuss
Dorfstasse

6388 Grafenort

Sihlbrugg, 31 Dezember 2008

Z EUGNIS

Wir freuen uns, bestatigen zu kdnnen, dass Herr Alexander Preuss, geboren am 25. September 1984 als

CHEF DE PARTIE /| SOUS CHEF

vom 15. Januar 2007 bis zum 31. Dezember 2008 in unserem Betrieb beschaftigt war.

Herr Preuss erganzte das Kronenteam hervorragend. Er wurde auf allen Posten in der Kiche eingesetzt.
Besonderes Flair zeigte er jedoch fur den Vorspeisen/Dessertposten. In seinem Bereich stelite er Gerichte
zusammen und war fur die optimale Warenbewirtschaftung verantwortlich. Wir kochen ausschliesslich mit
Frischprodukten und alle Grundstoffe werden im Hause hergestellt. Im weiteren war er auch bei der
Ausbildung der Lehrlinge massgeblich beteiligt. Unser Haus ist Mitglied bei den Jeunes Restaurateurs
d'Eurpoe und im Gault Millau seit Gber 10 Jahren mit 16 Punkten ausgezeichnet.

Herr Preuss erledigte alle ihm zugewiesenen Aufgaben zu unserer vollen Zufriedenheit. Er war immer sehr
kreativ und setzte seine Ideen in kirzester Zeit effizient um. Auch in hektischen Zeiten verlor er nie den
Uberblick und erledigte die Arbeiten effizient und durchdacht. Herr Pruess ist ein talentierter, junger
Berufsmann, der sich dank sicherem Geschmackssinn und der dazugehorigen Portion Kreativitat von der
Masse abhebt.

Besonders hervorheben mochte ich die freundliche, aufgestelite Art mit der er den Vorgesetzten und
Mitarbeitern gegentbertrat. Herr Preuss war auch immer bereit bei grossem Arbeitsanfall langer zu arbeiten
oder auch an Schliessungstagen bei Banketten mitzuhelfen.

Auf dem weiteren Berufs- und Lebensweg winschen wir ihm von ganzem Herzen alles Gute, viel Glack und
Erfolg.
Hotdgl Krone A

T ber
Eidg. dlfl. Kachenchef

12



Hotel

B el
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Hotel - Aparthotel - Restaurant Castle
Famille Gschwendtner
CH-3989 Blitzingen, Goms, Wallis, Schweiz
Tel. 027 970 17 00, Fax 027 970 17 70
http://www.hotel-caste.ch
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Hotel Bundschu, Cronbergstralle 15, 97980 Bad Mergentheim JILENCEHOTEL & l\l STAURA

M WEBERDOR!

Zeugnis
Fir Herrn Alexander Preuf8
SommerstraBle 16

97816 Lohr/Sendelbach

Herr PreuB war in unserem Hotel-Restaurant mit gehobener Kiiche
In der Zeit von Februar 2005 bis Oktober 2005 wéahrend seiner
Zivildienstzeit

Aushilfsweise an mehreren Tagen und Abenden pro Woche als

Koch -Chef de partie - Tournant
tatig.

Er erwies sich auf allen Posten als duBerst fachkundig, versiert und
erledigte alle,auch h6chste Anforderungen, flink und prézise zu unserer
volisten Zufriedenheit .

Sein persénliches Verhalten war stets einwandfrel. Unser Haus steht ihm
Jederzeit offen.

Herr PreuB ist ein hochmotivierter strebsamer Fachmann, der auf dem
Weg zu seinen beruflichen Zielen allerhchste Unterstitzung verdient.

Nach Beendigung des Zivildienstes verldsst er seinen Wohnort, so dass
er flir weitere Einsétze fir unser Haus leider nicht mehr zur Verflgung
steht .

Wir wilnschen ihm auf dem weiteren Berufs- und Lebensweg das Beste.

Bad Mergentheim, den 29. November 2005

[ AN
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[LENC LH(JTH & RESTAL
Fiir ' DD
Alexander PreuBl R l v\ EbL\ }\},2‘
Geb. am 25.09.1984

Wohnhaft
Sommerstr.16
97816 Lohr

Herr Preu8 wurde in der Zeit vom 1. August 2001 bis 20.Juli 2004
im Ausbildungsberuf Koch ausgebildet.

Die Ausbildung fand in unserem Hotel — Restaurant mit gehobener Frische-Kiiche und
hohen Qualitétsanspriichen statt.

Herr Preul wurde nach der Ausbildungsordnung auf allen Posten ausgebildet. Er beherrscht
die traditionelle Vor- und Zubereitung aller vorkommenden Salate, Vorspeisen, Beilagen,
Fleischgerichte, Backwaren und Desserts.

Auf Grund seiner hohen Motivation lemte er schnell und konnte somit nach kurzer Zeit alle
téglichen Anforderungen mit hohem beruflichem Talent und groBem Geschick und Kreativitét
zu unserer hdchsten Zufriedenheit erfiillen.

Er besitzt beste theoretische und praktische Fachkenntnisse iiber rationelle Arbeitsweisen und
kreatives Anrichten, die es ihm leicht ermdglichen, die Fiithrung von Abteilungen zu
ilbernehmen und Mitarbeiter anzuleiten. Bei der Teilnahme an regionalen Koch -
Wettbewerben erfiillte er hdchste Anforderungen und belegte somit den Spitzenplatz.

Er arbeitet schnell, sauber, kreativ, kooperativ und zielstrebig.
seine persdnlichen Eigenschaften sind einwandfrei, es machte Freude mit ihm zu arbeiten.

Herr PreuB bleibt zunéchst nach bestandener Pritfung in Teilzeit in unserer Mannschaft um
unsere Nachwuchskréifte zu schulen.

Bad Mergentheim 20. 07. 2004

" f
/{ %M Cf El wgu?t?gcbx"

G0 PNEHOTEL & RESTAURANT

H J.Bunpdschu Inhaber und Kiichenmeister ! et
srvugeirale S 7930304 Margeathea |
wom 07931/93%0, mm'mm |
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Koordinationsgruppe
Branchenlésung Arbeitssicherheit und
Gesundheitsschutz im Gastgewerbe

Zertifikat

Kontaktperson Arbeitssicherheit
KOPAS

Branchenlosung Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz im
Gastgewerbe

Alexander Preuss

aus Wertheim, DE, geb. 1984

hat die Ausbildung als Kontaktperson Arbeitssicherheit
gemass den Vorgaben der Koordinationsgruppe
Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz im Gastgewerbe
absolviert und ist damit befahigt, in einem gastgewerblichen
Betrieb die Arbeitssicherheit und den Gesundheitsschutz
einzufihren und weiter zu entwickeln.

Luzern, 20. Februar 2015

Veranstalter: Referent KOPAS-Kurs:
7 Pl
/ / 2 ’, ; : / /’
/,x’," e Aleecle ,__,/— it
Peter Lachmaier Michel Rippstein
Schulleitung eidg. dipl. Hotelier, HF/SHL

GASTR@LUZERN
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2 Industrie- und Handelskammer
’\ Heilbronn-Franken

PRUFUNGSZEUGNIS

nach § 34 Berufsbildungsgesetz

Herr Alexander Preul3
geboren am 25. September 1984 in Wertheim
hat am 20. Juli 2004 die Abschlusspriifung als

Koch

vor dem Priifungsausschuss der Industrie- und Handelkammer Heilbronn-Franken
gemdB der Priifungsordnung und den Bestimmungen der Ausbildungsordnung
bestanden.

Die Priifungsleistungen sind wie folgt bewertet worden:
Schriftliche Priifung gut (85)

Praktische Priifung sehr gut (95)

Heilbronn, 20. Juli 2004

Lot 2y

Die Geschaftsfuhrung
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BELOBIGUNG

Herr Alexander PreuB

erhdlt diese Belobigung fiir besondere Leistungen bei der
Ausbildungsabschlusspriifung.

Heilbronn, 30. September 2004

A 4

Prasifent Hauptgeschaftsf&hr
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